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Man nehme Pommes, Currywurst und Buletten fiir 40 Jahre Grill- Geschlchte am Bahnhof

Fritten-Karl darf’
ein bisschen

scharf machen

Von Andrea Schneider

der Wand verzehren. Fiir

** Pommes und Bulette braucht

Schwerte. Déner, Pizza, Chi-
cken Wings. ,Papperla-
papp”, sagt Marietta Kruse-
mann (61). ,,Dies ist ein tra-
ditioneller Ruhrgebiets-im-
biss.”

Die Betonung liegt auf dem
Wort traditionell. Nur wenig
hat sich im Schwerter Bahn-
hofs-Grill verandert, seit Ma-
rietta Krusemanns Mutter
den Imbiss im September
1966 erbffnet hatte. , Die Ein-
richtung stammt von meiner
Mutter.” Marietta Krusemann
schwingt herum, zeigt auf
Schrinke, Fliesen, Vitrinen -
und stockt. Etwas Neueres hat
sie doch entdeckt: , Die Theke
haben wir vor 20 Jahren erset-
zen lassen.” Auch , die Fritii-
ren”, wie Marietta Kruse-
mann sie nennt, haben nichts
Nostalgisches an sich.,

_Die Speisekarte aber: Mit
Klebebuchstaben sind die
Spezialititen des Hatises vom

er nicht zu zahlen. ,Die kriegt
.er geschenkt”, Klirt die Che-
fin ihren Mitarbeiter auf: ,Er
hatte doch Geburtstag.”
~Michael”, das erzahlt die
jung gebliebene 61-]Jahrige
gerne, ,gehort zur zweiten
Generation,” Nanu? ,Ja, wir
bewirten hier schon die dritte
Generation Schwerter”, sagt
Mariette Krusemann. Die
zweite, das waren all die Leu-
te, die ,,damals noch mit mei-
nen Kindern gespielt haben”.
Damals, das war 1968, als die
Pddagogin sich von ihrem
Mann getrennt hatte, mit

. Mahlzeit

zwei Kindern bei ihrer Mutter
strandete und nach erster
Skepsis Bahnhofsgrill und

Pomimes-Urgestein Karl Krejci

als Mitarbeiter itbernahm.
Fiir mich als allsin Erziehen-

sein. Das gilt vor allem fur die
Hahnchen. ,Die Gaste wollen
schon von aufien erkennen,
dass die Hihnchen durchge-
braten sind”, sagt die Chefin.
Doch Zweifler gibt es immer
und fiberall: ,Der Hihnchen-
Umsatz ist, seit es die Vogel-
grippe gibt, um etwa ein Drit-
tél zurickgegangen.” Dabei
ist Marietta Krusemann bei
der Auswahl der Lebensmittel
vorsichtig. Gefrorenes Fleisch
fraglicher Herkunft kdme bei
ihr nie auf den Grill: , Wir be-
ziehen nur Frischgefitigel aus
Woestfalen.” Dalfiir steht sie,
Ein-, zweimal pro Woche ess
ich selbst ein Hiahnchen”,
sagt sie. Frikadellen, Soffen
und Salate probiert sie tag-
lich. Denn die bereitet sie
morgens selber zu.

Auch an den Morgen nach
ihren Konzertbesuchen. , Ein-
mal im Monat geh' ich in die
Philharmonie”, sagt sie, ,ei-
gentlich viel zu selten.” Aber
bei nur vier freien Tagen im
Maonat wollen anch die Enkel-

Seit vier Jahrzehnten im Bahnhofs-Grill: Marietta Krusemann und

ihr Mitarbeiter ,,Pommes Karl" Krejci.
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